NOVEMBER: Romantikabend Menu

Feines Hirschragout auf
Tagliatelle mit Parmesansplitter

Petersilienwurzelschaumsuppchen
Mit gefullter Pfannkuchenroulade

Waldbeerensorbet mit frischen Fruchten
Mais- Hahnchenbrustfilet vom Grill
Auf grinen Bohnen an Rotweinschaum

Dazu einen Kartoffelgratin mit Kase gratiniert

Buttermilchcreme mit Kirschmarmelade

DEZEMER: Romantikabend Menu

Rehterrine an Blattsalaten
Mit Balsamico und Cumberlandsofle
Dazu Cocktailtomaten und Baguette

Kartoffelrahmsuppchen mit frischer
Brunnenkresse und KnobIaUChcrout%ns

Zitronensorbet

Filet vom Kalbsriicken in Cognac-Pfefferrahm dazu
Brokkoli und Kartoffelrosti

Quarkmousse auf warmen Himbeeren






