
NOVEMBER: Romantikabend Menü 

Feines Hirschragout auf   

Tagliatelle mit Parmesansplitter 

 

Petersilienwurzelschaumsüppchen 

Mit gefüllter Pfannkuchenroulade 

 

Waldbeerensorbet mit frischen Früchten 

 

Mais- Hähnchenbrustfilet vom Grill 

Auf grünen Bohnen an Rotweinschaum 

Dazu einen Kartoffelgratin mit Käse gratiniert 

 

Buttermilchcreme mit Kirschmarmelade 

DEZEMER: Romantikabend Menü 

Rehterrine an Blattsalaten 

Mit Balsamico und Cumberlandsoße 

Dazu Cocktailtomaten und Baguette 

 

Kartoffelrahmsüppchen mit frischer 

Brunnenkresse und Knoblauchcroutons 

 

Zitronensorbet 

 

Filet vom Kalbsrücken in Cognac-Pfefferrahm dazu 

Brokkoli und Kartoffelrösti 

 

Quarkmousse auf  warmen Himbeeren 




